NDDC-60-GC

PRESENTOIRS REFRIGERES

PAR GRAVITE

Idéal pour les épiceries fines, les boulangeries et les marchés

Les systémes de réfrigération par gravité vantent
une bobine de réfrigération en haut de I'armoire
qui permet a l'air frais de “tomber” sur les aliments.
Ces types de vitrines sont les meilleures pour la
viande crue, le fromage, les fruits de mer, les
salades et d’'autres produits de charcuterie ol vous
ne voulez pas de l'effet asséchant de l'air en
circulation constante.
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CARACTERISTIQUES

Réfrigération par gravité

Eclairage DEL aux tons froids et brillants
au-dessus et sous chaque étagére

Contréleur numérique et affichage DEL

Extérieur noir, intérieur en
acier inoxydable

Chambre inférieure extra froide
de grande capacité

Verre trempé double

2 adjustable étagéres en verre

Roulettes et pieds stabilisateurs

Armoire intérieure scellée avec drain
pour présentoir a glace

Temp. plage : 0-6°C dans I'armoire
principale et 2-10°C dans la chambre
froide au bas de l'unité

Dégivrage automatique
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SPECIFICATIONS

Capacité (pi®) 285+ 6.5

Capacité (litres) 808 + 185

Dimensions extérieures (po) 60" (I) x 33.75" (p) x 55" (h)
Dimensions intérieures (po) 58.25" (1) x 28.75” (p) x 30" (h)

Dimensions de I'emballage (po) 52.5" () x 36" (p) x 61.5" (h)

Poids net (kg / Ib) 174/ 384 _ 33.75"
Matériel Acier inoxidable 575" o
Portes coulissantes 4 | | | L ‘l
Roulettes 4 :g L
Pieds stabilisateurs 2 | ‘_ I — 19"
Dimensions des étagéres (po) 56" (I) x 12.25” (p) (haut) k

56" (I) x 14.25" (p) (bas) " i e —)
Capacité des étagéres (Ib) 22 o tn 215"
Température (O°C) to (6'C) .
Température ambiante < 30°C . ' n
Humidité ambiante £55%C ﬁ @
Re‘frlgerantl{sans' CFQ) R290 ﬁ n — o
Puissance d'entrée (W) 680 -
Voltage (V) 110-120V / 60Hz 50"
Ampérage (A) 3.9 -_ .
Type de prise NEMA 5-15P * 57.25" (

315"

NEMA 5- 15P

()
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*La conception et les spécifications peuvent i
changer sans préavis pour améliorer le produit i O 0




