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Friteuse de plancher au gaz propane
FG-160P

Attention

Pour usage commmercial seulement.

Caractéristiques

•	 Capacité d’huile de 60 lbs (34 L)
•	 Alimentation au gaz propane
•	 Puissance totale de 160 000 BTU/H
•	 Quatre (4) brûleurs avec système de diffusion de chaleur 

par tubes
•	 Bassin de cuisson en acier inoxydable soudé
•	 Commande du gaz multifonctions avec système de 

sécurité et régulateur de pression intégrés
•	 Thermostat avec plage de température réglable entre 

200°F et 400°F (94°C et 205°C)
•	 Veilleuse permanente pour un allumage rapide
•	 Protection thermique haute limite à réenclenchement 

automatique
•	 Conduit d’alimentation au gaz 1/2’’ NPT
•	 Drain 1’’ NPT à l’avant avec valve à bille
•	 Construction en acier inoxydable, cheminée en acier
•	 Pattes tubulaires ajustables en acier galvanisé de 6» 

(ajustement de 1’’)
•	 Support amovible pour paniers facilitant le nettoyage
•	 Deux (2) paniers avec poignée isolée et un (1) tamis 

inclus
•	 Garantie limitée d’un (1 ) an sur pièces et main d’oeuvre
•	 Garantie limitée de cinq (5) ans sur le bassin de cuisson 

en acier inoxydable
•	 Certifié aux normes cCSAus ANSI Z83.11-2016/CSA 1.8-

2016
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Modèle FG-160P

Type de gaz Propane

Pression 11.0 Po. W.C.

Puissance 160 000 BTU/H

Nombre de brûleurs 4

Capacité d’huile 60 lbs (34 L)

Surface de cuisson
18’’ x 18’’ 

(457,2mm x 457,2mm)

Dimension hors-tout
L x P x H

20’’ x 28 5/8’’ x 48’’
(508mm x 711,2mm x 1219,2mm)

Dimension emballage
L x P x H

20’’ x 30’’ x 49’’
(508mm x 762mm x 1244,6mm)

Poids d’expédition 172 lbs (78  kg)

Volume d’expédition 19 pi3 (0,53 m3)

Dégagements

Ne jamais bloquer le conduit de cheminée ou restreindre
l’évacuation des gaz.
Pour une installation sur, ou à proximité de matériaux
combustibles, les dégagements requis sont :

Vue avant Vue profil

Vue dessus

3"
(76mm)

3"
(76mm)

6"
(152mm)  

Mur arrière

Mur
latéral

Mur
latéral

SPÉCIFICATIONS
(Capacité de cuisson à l’heure )

POMMES DE TERRE

DE CRUES À FRITES
120 LBS
54 KG

DE CONGELÈES À 
BLANCHIES

150 LBS
68 KG

DE BLANCHIES À 
BRUNES

540 LBS
246 KG

POULET
(2 LBS / 0,9 KG)

MORCEAU CRU À 
FRIT

150 LBS
68 KG

PORTION DE POISSON
(1 OZ / 28,5 G)

210 LBS
96 KG


